
 

 

 

Antipasti 

 

Tartare delicata di manzo alpino 

Formaggio fresco - crema di senape di Digione grossolana / pane tostato fatto in casa / cipolla rossa 

in aceto di lamponi / tuorlo d'uovo in salamoia  

piccolo 20,00 €/ grande 28,00 € 

 

Trancio di storione affumicato in casa 

Zuppetta di barbabietola rossa / rafano & pane croccante fatto in casa  

24,00 € 

 

Panna cotta piccante al formaggio fresco di capra 

Cracker alle noci & prugne al balsamico,  

16,00 € 

 

Zuppa 

 

Vellutata di Hokkaido 

Latte di cocco - schiuma allo zenzero  / gamberetti rossi croccanti 

12,00 € 

 

Piatti intermedi 

 

Gnocchi di patate cremosi - tartufo 

salsa Comte & fichi al Porto 

22,00 € 

 

Ravioli di cervo fatti in casa 

vino rosso - pera & crema di cavolo rosso 

24,00 € 

 

Spaghetti “alla Erich“ 

17,00 € 

 



Piatti principali 

Filetto di rombo arrosto, saltato nel burro salato 

Spuma di burro fuso / sale - limone / patatine di pasta „Brick“ & aria di zafferano 

35,00€ 

 

Filetto di Black Angus alla griglia, (alimentato a cereali) 

servito su pietra di sale cristallino 

tartufo nero fresco / salsa al Porto / burro Cafe  de Paris 

terrina di patate caramellate 

40,00 € 

 

Spalla di vitello brasata  

Salsa al pepe Madagascar / „Tirtlen „ - patate & funghi 

32,00€ 

 

„Wiener Schnitzel“ con mirtilli rossi e patate fritte  

27,00€ 

 

Tagliatelle fatte in casa alla barbabietola rossa 

salsa al rafano / formaggio fresco / Chutney di mele 

18,00€ 

 

Dessert 

Parfait al miele / torta alla zucca / melograno  

12,00€ 

 

Tortina di cioccolata calda 

frutto della passione in diverse consistenze 

12,00€ 

 

Variazione di sorbetti fatti in casa 

3 palline di sorbetto / frutta fresca / decorazione croccante 

10,00€ 

 

Piatto di formaggi con mostarda di frutta 

18,00€ 

 


