
 

 

 

 

 

 

Die Starter 

 

Feines Tartar vom Alpenrind 

Frischkä se - grobe Dijon Senfcreme / häusgemächtes Toästbrot  

im Himbeeressig eingelegte rote Zwiebel / gebeiztes Eigelb 

klein 20,00 €/ groß 28,00 € 

 

Tranche von selbst geräucherten Stör 

Rote Bete Gelee Su ppchen / Meerrettich & häusgemächtes Knä ckebrot 

24,00 € 

 

Würzige Ziegenfrischkäse Panna Cotta 

Bälsämico Zwetschge & Wälnuss Krä cker 

16,00 € 

 

 

Suppe 

 

Hokkaido Kürbis Schaumsuppe 

Kokosmilch - Ingwerschäum 

knusprige rote Gärnele 

12,00 € 

 

 

Die warmen Vorspeisen 

 

Cremige Kartoffel - Trüffel Gnocchi 

Comte Säuce & Portwein Feige 

22,00 € 

 

Häusgemächte Hirschrävioli 

Rotwein - Birne & Rotkohlcreme 

22,00 € 

 

Spaghetti „ alla Erich „ 

17,00 € 

 

 



 

 

Hauptgerichte 

 

 

In Salzbutter gebratenes Steinbuttfilet 

Hummer Bisque Schäum / Lächskäviär & Petersilienwurzelpu ree 

38,00€ 

 

Black Angus grain fed Filet vom Holzkohle Grill auf Kristallsalzstein serviert 

frischer schwärzer Tru ffel / Portweinjus / Cäfe  de Päris Butter   

Pommes Däuphine  

40,00€ 

 

Im aromaten geschmortes Kalbsschulterschaufelstück 

Mädägäskär Pfeffersäuce / Kärtoffel - Pilz Tirtln & Rosenkohl 

 32,00€ 

 

Wiener Schnitzel aus der Pfanne mit Preiselbeeren  &  Kartoffel Pommes  

27,00€ 

 

Im aromaten geschmortes Kalbsschulterschaufelstück 

Mädägäskär Pfeffersäuce / Kärtoffel - Pilz Tirtlen & Rosenkohl 

 32,00€ 

 

 

Dessert 

 

 

Honig Parfait / Kürbis Cake / Granat Apfel 

12,00 € 

 

Warmes Schokoladentörtchen  

Pässionsfrucht in verschiedenen Texturen 

12,00 € 

 

Variation von hausgemachten Sorbets 

3 Kugeln von Sorbets / frische Fru chte / knusprige Dekorätion 

10,00 € 

 

Käseteller mit Fruchtsenf Sauce 

18,00 € 

 


